
WERDE ZUM
FOOD WASTE HERO

eLearning Kurs für

Küchenbetriebe,

verfügbar in 
6 Sprachen 

Weniger Lebensmittelabfall
im Küchenbetrieb hilft die Umwelt
zu schützen und Kosten zu
sparen. Im eLearning vermitteln
Gastroprofis auf interaktive Weise
wie Mitarbeiter:innen das
Einsparpotenzial erkennen 
und Lebensmittelabfall im
Küchenalltag mit einfachen
Maßnahmen reduzieren können.

LEBENSMITTELABFALL REDUZIEREN – KOSTEN SPAREN!

Entwickelt von: Gefördert von: Infos:

Gesamte Durcharbeitungszeit: ca. 2,5 bis 3 Stunden 
Flexibel: 30 Tage lang Zugriff
Sprachen: verfügbar in den Sprachen Deutsch, Englisch,
Ungarisch, Slowakisch & Serbisch
Kosten: 99,- € pro Einzellizenz (1 Teilnahmebestätigung)
Preisvorteil bei Buchung mehrerer Lizenzen 
Nutzung: orts- und zeitunabhängig mit Smartphone,
Tablet oder PC mit Internet-Zugang
Inhalte: praxisnah, interaktiv und multimedial
Teilnahmebestätigung nach erfolgreichem Abschluss

Zielgruppe: Mitarbeiter:innen und
Führungskräfte in Gastronomie, Hotellerie
und Großküchen in der
Gemeinschaftsverpflegung (z.B. in
Krankenhäusern, Pflegeeinrichtungen,
Betriebs- und Schulkantinen)

united-against-waste.at/food-waste-hero
united-against-waste@tatwort.at 
+43 1 409 55 81 - 227
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