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BOKU analysiert Essensabfall an Schulen

Am 29. Oktober ist internationaler Tag gegen Lebensmittelverschwendung. Um die an den
Wiener Schulen zu verringern, untersucht die Universitat fiir Bodenkultur (BOKU) jetzt den
Lebensmittelabfall. Die Stadt setzt zudem auf Buffetwagen.

27. September 2022, 1119 Uhr (Update: 27. September 2022, 1705 Uhr) Teilen s

Nix Obrig fiir Verschwendung*” lautet das Motto fiir die Aktion zum
bewussten Umgang mit Lebensmitteln an Wiener Schulen. Um den
Lebensmittelabfall dort stark zu reduzieren, fiihrt die Universitdt filr
Bodenkultur (BOKU) ab sofort Abfallanalysen an insgesamt 179
offentlichen Bildungseinrichtungen durch. ,Wo wir das erste Mal die
Moglichkeit haben, uns genauer anzuschauen, wie viel
Lebensmittelabfille fallen tatsdchlich in der Schulverkdstigung beim
Catering an*, erkldrt Gudrun Obersteiner von der BOKU. Die
Abfalluntersuchungen laufen rund ein Jahr.

Wien setzt auf Buffetwigen

Dadurch sollen die richtigen Mengen gefunden und Abfall vermieden
werden. Rund 45.000 Mahizeiten werden téglich in den Sffentlichen
Schulen ausgegeben. ,Wir wahlen hier vor allem das Modell des
Buffetwagens, wo sich die Kinder selber das Essen nehmen konnen,
selber entscheiden kdnnen und damit bleiben auch weniger Reste
tibrig”, sagt Bildungsstadtrat Christoph Wiederkehr (NEOS). An 150
Standorten hat sich mittlerweile das Modell des Buffetwagens
durchgesetzt.

Dieses Video ist nicht mehr verfiigbar

Video aus rechtlichen Grunden nicht mehr verfugbar.

Dabei stent ,das Thema Lebensmittelverschwendung, aber auch die
Frage, wo kommt das Essen her, was kann ich mit unterschiedlichen
Lebensmitteln selber zubereiten, im Vordergrund®, erklart
Klimastadtrat Jiirgen Czernohorszky (SPO). Den Kindern soll das Essen
vor allem schmecken, aber auch guttun. Die richtige
N&hrstoffzusammensetzung ist entscheidend. Das Hilfsrezept der
K&che: unbeliebte Lebensmittel werden in gern gegessene Speisen
untergemischt. Auch im Unterricht wird dem Nachwuchs in dieser Zeit
Wissen iiber den richtigen Lebensmittelumgang vermittelt.

Plan gegen Essensverschwendung dsterreichweit

,Osterreich hat sich dazu verpflichtet, die Lebensmittelabfille pro Kopf
bis 2030 zu halbieren und entlang der Produktions- und Lieferkette zu
reduzieren”, so WWF-Experte Dominik Heizmann und Theo Koch,
Manager von ,Too Good To Go“. Rund 40 Prozent der weltweit
produzierten Lebensmittel werden laut WWF verschwendet, in
Osterreich sind es iiber die gesamte Wertschdpfungskette hinweg
jahrlich zumindest eine Million Tonnen.

Das habe verheerende Folgen fiir Umwelt, Gesellschaft und Klima:
Rund zehn Prozent des globalen Treibhausgas-AusstoRes sind auf diese
Verschwendung zuriickzufiihren. ,Das diirfen wir uns sowohl aus
ethischer Sicht, als auch angesichts der Klima-, Energie- und
Lebensmittelkrise nicht Idnger leisten”, warnte Heizmann.

Auch wenn die dsterreichische Bundesregierung bereits 2020 im
Regierungsprogramm MaRnahmen gegen die Verschwendung
angekiindigt hat, fehlen dem WWF zufolge die nétigen Schritte noch
weitgehend. Um das Ziel einer Halbierung der Lebensmittelabfdlle in
acht Jahren zu erreichen, reichten freiwillige Magnahmen demnach
nicht aus. ,Es braucht jetzt wirksame Gesetze, um die unn&tige
Verschwendung zu stoppen”, so Heizmann. Als Vorbilder kénnten hier
etwa Frankreich und Italien dienen.

Lebensmittel weiter geben, statt weg werfen

WWEF und ,To Good To Go" forderten einen Fiinf-Punkte-Plan gegen
Lebensmittelverschwendung, der unter anderem die Datenlage in
allen Bereichen verbessern und offentliche Berichtspflicht fiir groge
unternehmen im Lebensmittelsektor verankern sollte, Zudem bendtige
es einen Beschluss von rechtlich verbindlichen Reduktionszielen fiir
alle Sektoren der Wertschdpfungskette sowie die Festlegung einer
Kklaren Hierarchie fiir den Umgang mit Lebensmittelliberschiissen:
Weitergabe und Weiterverarbeitung soliten vor der Entsorgung
kommen.
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