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Aktionstage
»Nix Ubrig fir Verschwendung”

Mo, 26. September bis So, 2. Oktober 2022




UNSER ZIEL

B Bewusstseinsbildung & Sensibilisierung
fur das Thema
Lebensmittelabfallvermeidung

B Einbeziehung der Mitarbeiter:innen &
Gaste in die Bemuhungen zur
Abfallreduktion

B Aufzeigen von Handlungsméglichkeiten
& Tipps

ZIELGRUPPEN

B Mitarbeiter:innen, Gaste, Kundi:nnen,
Pflegeheim-Bewohnerlnnen,
Patientlnnen, Schiler:innen in der AuBer-
Haus-Verpflegung

B |nteressierte Offentlichkeit




SEIT 2019...

B Bewdhrtes Format

B |edes Jahr zum Welttag gegen
Lebensmittelverschwendung die Moéglichkeit flr neue
Akzente und Highlights

PARTNERINNEN 2022

B Klimaschutzministerium & Stadt Wien

B Teilnehmende Bundeslander: Karnten, Niederdsterreich,
Oberésterreich, Steiermark und Tirol

B 179 Moneytor-GroBkiichenpartner von United Against Waste

B 14 Gastrobetriebe, die bereits an einer Kiichenprofi(t)-
Beratung teilgenommen haben

B Weitere Netzwerkpartner wie die BOKU



179 GV- 14 Gastro-&

Standorte Hotelleriebetriebe

05 Presseaktionen o1 Medienberichte

1 Wocheim Zeichen gegen Verschwendung



UMSETZUNGSPARTNER

Gemeinschaftsverpflegung Gastronomie & Hotellerie
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Informationskampagne
far Mitarbeiterlnnen und

Gaste - analog & digital
Medienarbeit

Weitere Aktionen; Fotoaktion
H #nixubrig, Gewinnspiel

Eine Woche lang BEWUSSTSEINSBILDUNG
rund um den Welttag gegen Lebensmittelverschwendung




Infomaterial

. \6 mit Sprichen, um Kund:innen zum
Nachdenken zu motivieren (z. B. Aufkleben tiir Vitrinen an
Ausgabestationen/auf Plexiglaswdnden)

. . . ' Auflegen bei der
Speisenausgabe, auf Stationen, Infotheke, Beilegen auf Tabletts

u fir Gesundheitseinrichtungen (ohne Gewinnspielteil;
zum Auflegen auf Tabletts)

u far Schulen, mit Mitmachteil

|

= - z.B. flr Theke, bei der
Speisenausgabe

- : chau - zum Aufstellen auf Tischen z.B. im
Mitarbeiter:innenrestaurant oder im Zimmer von Patient:innen

= ‘ zum Aufhangen

J ‘ 85x200cm
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Aktionstage gegen
Lebensmittelabfall

WIR HABEN X
NIX UBRIG FUK

VERSCHWENDUNG.

Lebensmittel retten
heiBt Klima schiitzen.

sende Portion
mi

WAS SAGT DEIN
BAUCHGEFURL?

Nt

it
¢

B

RESTLOS
GUT.

Lebensmitteliiberschiisse sind
wertvoll, deshalb verwandeln
wir sie in neue Gerichte.

ICH BIN WIE
FUR DICH

Nutze unsere Wahlméglichkeiten.
So landet am Teller nur das, was
dir schmeckt.

LASS UNS DAS

WIEDERHOLEN .,

e ‘ i
T

Lieber etwas weniger nehmen und
dann Nachschlag holen. So hilfst

du, Essensreste zu vermeiden. 4

LASS UN

Teil

eile uns friih genug deine
Wiinsche zum Essen mit.

S

- g

29. September

ELTTAG GEGEN
wI.EBENSMI'ITEl.-
VERSCHWENDUNG

nixubrig.at
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9 Kurzbotschaften
wurden gestreut zu:

Engagement gegen Verschwendung
Kommunikation & Bestellprozess
PortionsgrofB3e

Wahlmaoglichkeit bei _
Komponenten/Menlbestandteilen

X X x| X

]

Verstdndnis zeigen, wenn
Gerichte/Menubestandteile ausgehen

Mithahmemaoglichkeit
NEU: Bewusst schopfen am Buffet

NEU: Wiederverwertung von Uberschiissen

X B X X

NEU: Klimaauswirkungen von Lebensmittelabfall

Aktionstage 2022



Das Angebot an
zielgruppenspezifischen Drucksorten
wurde erweitert!

Faltkarte fir Schulen
A5-Flyer fur Gesundheitseinrichtungen

A4-Thekensteller in zwei zusdtzlichen Varianten

C e"’y \o& NG
¥, { VERSCHWENDUNG.

el 4-seitiger-Tischaufsteller
iR UBRIG FOR - €&
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Digitales Contentpackage fu

9. September

2

ELTTAG GEGEN
V{.EBENSMI'lTEL-
VERSCHWENDUNG

nixubrig.at

Die Botschaften
wurden auch auf
den digitalen
Kandlen unserer
Partner verbreitet.

[TEXTBAUSTEINE

Aktionstage gegen Lebensmittelabfall ,,Nix iibrig fiir Verschwend:

Welttage gegen Lebensmittelverschwendung

Unter groRem Ressourcenaufwand werden taglich Tonnen an Lebensmitteln produzi

weiterverarbeitet, gelagert, transportiert, gehandelt und zubereitet — 1/3 davon land

gesehen allerdings nicht in unseren Magen, sondern im Mist. Lebensmittelabfille ent
gesamten Wertschdpfungskette: Bei der Produktion, im Handel, in Privathaushalt

der AuRer-Haus-Verpflegung. Um auf diese globale Herausforderung aufmerksam zu

die Vereinten Nationen den 25. September zum Welttag gegen Lebensmittelverschw

Wir sind Teil der Aktionstage
Gemeinsam mit der Initiative United Against Waste (UAW) beteiligen wir uns mit un
Standort/unseren Standorten XX auch heuer an den Aktionstagen gegen Lebensmi

en Um, mit Lebensmitteln ein. Dafiir beobachten wir regelmal

Abfallaufkommen und setzen mit unseren M nnen MaRnahmen um, damit

durch die Wahl einer kleineren Portion oder das rechtzeitige Bekanntgeben von Wan

Zahlen zum Thema Lebensmittel{abfall)

ttelabfall {ohne Zubereitungsre:
hat 1.000 kg Essen zu 200 kg Lebensmittelabi
grad von 20 %.

etragt die durchschnittl Verlustquote in Reha-
ureinrichtungen. Die Verlustquote ist das Verhaltnis

01_2022_AW_
ttag gegen

Lebensmittelvers

chwendung_Fa...

M_175000
Tonnen LMA in
AuBer-Haus-Ve...

12_2022_AW
5 Lass uns das
Wiederholen_Fac

06_2022_AW_WA
A_Klima_Face
book_1

08_2022_AW_WIE

ermeidbare

S__hin dann mal
weg_Facebook

_2022_AW_WIE

ermeidbare

LMA_Facebook_2

ICH BIN WIE
ARDICH
GEmTe

14_2022_A) 5 2022_AW
5 wie fir dich , | mich nicht
gemacht_Facebo iegen_Facebook

10_2022_AW_
_MaBnahmen_Fa
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Tonnen LMA in
AuBer-Haus
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3 HABEN
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WIR HABEN
NIX UBRIG FUR
VERSCHWENDU

Unsere Partner haben an ihren
Standorten ein Zeichen gegen
Lebensmittelverschwendung gesetzt
und uns mit der United Against Waste-
Fotoaktion daran teilhaben lassen!

Fotoaktion #nixubrig



Fotoaktion #nixubrig



Medienarbeit

Wir haben funf Medienaktionen zu
unterschiedlichen
Themenschwerpunkten umgesetzt
darunter:

= | ebensmittelabfallvermeidung in der
Schulverpflegung (Fokus Wier%

= Lebensmittelabfallvermeidung in
Krankenhdusern

= Sensibilisierung von .
Kdchenmitarbeiter:innen mittels neuem
eLearning-Kurs ,Food Waste Hero"




Kick-Off: Mediengesprach
in Wien

,Lebensmittelabfallvermeidung in der
Schulverpflegung”

Ganztagesvolksschule Wilhelm-KreB3-Platz
Wien Simmering am 27.9.22

Mit: Christian Holzer S{Sek’rionschef far
,Umwelt und Kreislautwirtschaft im
Bundesministerium fir Klimaschutz, Umwelt,
Energie, Mobilitat, Innovation und
Technologie), Vlzeb%m. & B|Idun(§gss’rod’rro’r
Christoph Wiederkehr, Klimastadtrat Jurgen
Czernohorszky, Gudrun Obersteiner {BOKU),
Claudia Ertl-Huemer (Gourmet) und Franz
Lahmer (Max Catering).



Kick-Off: Mediengesprach in Wien

© UAW / Sophisticated Pictures



»Steirische Krankenanstalten im Kampf
gegen Lebensmittelabfalle”

LKH Graz Il Standort Siud am 28.9.22

Mit: Nachhaltigkeitslandesrat Johann
Seitinger, Rudolf Elsenwenger, Umwelt-
und Klimaschutzkoordinator KAGes,
Bernhard Haas (Betriebsdirektor LKH
Graz Il Standort Std, KAGes) und Walter
Mayer (Leiter der Zentralkliche LKH Graz
Il Standort Sud, KAGes).




29, Septomber
WELTTAG GEGEN
LEBENSMITTEL-
VERSCHWENDUNG

.
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© UAW / Erwin Scheriau



Mediengesprach in
Innsbruck

,Kostenfaktor Lebensmittelverschwendung
& Prasentation eLearning-Kurs“

Wifi Tirol, Innsbruck am 28.9.22

Mit: LH-Stv.in Ingrid Felipe, Landesratin fur
Umwelt- und Klimaschutz sowie
Abfallwirtschaft, Franz S’rclgilgl, WK-Tirol
FochgrupFPenpbmar]n Hotellerie, Philip
Stohner, Prasident Tiroler Kochverband &
Leiter der Lehrkliche & GenussLabor am
WIF| Tirol und Norbert S.chc'iflgf, .
Produktmanager Wifi Tirol, Tourismus und
Lebensmittelgewerbe

Aktionstage gegen
Lebensmittelabfall

=" W WIRHABEN
" @y "\ NIX UBRIG FUR
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Mediengesprach in Innsbruck
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© UAW / Die Fotografen
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Zu Besuch im EKH Klagenfurt

»EKH im Einsatz gegen
Lebensmittelverschwendung”

Elisabethinen Krankenhaus Klagenfurt
am 8.9.22

Mit: Umweltlandesratin Sara Schaar,
Elke Haber (Kaufmannische Direktorin
des EKH), sowie Klaus Weis (Food
Manager, Markas GmbH) und Elke
Oberhauser (Grunderin ,Best of the Rest”,
Pionierin fur Lebensmittelverwertung)

Aktionstage 2022



Zu Besuch im EKH Klagenfurt

. Aktionstage gegen
« Lebensmittelabfall

RHABEN 5
: FUR :
. EBRIG NDUNG. »..

e

© Elisabethinen-Krankenhaus Klagenfurt
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Lebensmittelverschwendung

"Food Waste Hero" soll Mitarbeiter sensibilisieren

£in Basuch in dar v gy Fora: Die Fotogr =l
15.750 Tonnen L landen in Tirol jedes
Jahr alleine In der In der Damit
kénnte man 25.000 ein g Das el ing
Tool “Food ", dasin von WIFI Tirol und

United Against Waste entwickeit wurde, soll Mitarbelter von Betrieben
sensiblilslern.

INNSBRUCK. Im Rahmen der Aktionstoge "Nix Qbrig fir Verschwendung',
die anlasslich des Welttages gegen Lebensmittelverschwendung (20.9.)
stattfinden, haben das WIFl Tirol und United Against Waste ein eleaming
Tool prasentiert, das Betrieben und Ihren Mitarbeitern helfen soll unndti-

AR -~ P Toiianam nal ta

Verschwendung von
Lebensmitteln reduzieren

LINZ - Heute ist der UN-Welttag gegen
Lebensmittelverschwendung. In der 6s-
terreichischen AuBer-Haus-Verpflegung
landen jahrlich rund 175.000 Tonnen fiir
den Verzehr bestimmte Lebensmittel-
abfalle in der Tonne. Heruntergebrochen
auf Oberosterreich sind dies rund
29.400 Tonnen. Um diese Menge zu re-
duzieren, unterstiitzt das Land Oberds-
terreich die Initiative ,United Against
Waste”, die Betriebe mit Abfallerhebun-
gen, Beratungsprogrammen und ab so-
fort auch mit einem neuen eLeaming-
Kurs dabei begleitet, vermeidbare Le-
bensmittelabfalle zu reduzieren. ,Wir se-
hen massive Teuerungen bei den Le-
bensmitteln und bei den Energiepreisen.
Die Klimakrise ist akut wie nie. Umso
mehr ist es Gebot der Stunde, keine gu-
ten Lebensmittel mehr in den Miill zu
werfen, betont Umwelt-Landesrat Ste-

Kronen Zeitung Stmk
29-09-2022

Seite: 18

Land: Osterreich
Region: Steiermark

Umwelt. Klimaschutzministerium und Stadt Wien ziehen in den Kampf gegen die Lebensmittelverschwendung an Schulen.
Bis zu 6700 Tonnen Miill seien vermeidbar. Eine Moglichkeit dagegen wéren etwa Buffets statt Essensausgaben.

VON BERNADETTE KRASSAY

Wien. ,Zamessen, sonst regnet’s morgen",
hat die Oma immer gesagt. Undenkbar fiir
die Kriegsg ation, Essen wegz fen,

In den 186 Ganztagesschulen der Stadt
Wien landen jedoch 20 Prozent der Lebens-
mittel, die geliefert werden, im Miill. Das
Klimaschutzministerium und die Stadt Wien
nutzen deshalb die Aktionstage unter dem
Motto ,Nix dbrig fiir Verschwendung”

sungsmiglichkeiten bei der Abfallvermei-
dung an Schulen unter die Lupe genommen,
um daraus Mafinahmen abzuleiten und fiir
das Thema zu sensibilisieren.

Europiische Studien zeigen zudem laut
Gudrun Obersteiner vom Institut fiir Abfall-
wirtschaft der Universitit fiir Bodenkultur
(Boku), dass es erhebliche Einsparpotenzia-
le bei Lebensmittelabfillen in der Schulver-
pflegung gibt - auch in Osterreich, ,Wir
schalzen das Vermeidungspotenzial von Le-

ittelabfillen an  Gsterreichischen

anlisslich des Welttages gegen Let it-
telverschwendung am 29. September, um
auf einen bewussteren Umgang mit Lebens-
mitteln aufmerksam zu machen.

45.000 Kinder werden in Wien mit einer
warmen Mahlzeit pro Tag versorgt - oster-
reichweit sind es bis zu 400.000 warme
Mahlzeiten. Mittels Abfall- und Umfeldana-
lysen der Boku und einem laufenden Grof-
kiichen-Abfallmonitoring  von ,United
Against Waste" werden Ursachen und Lo-

Auflage: 116.845
Reichweite: 286000
Artikelflache: 22181 mm?
Skalierung: 100%

Landeskliniken setzen zum Welttag gegen Lebensmittelverschwendung Aktionen

Monika Prammer und Claudia Weinbrenner (<) (Foto: LK Amstetten)

L) Tips Redaktion Michaela Aichinger, 29.09.2022 08:51 Uhr & f 9 <
\ L-i{b Vorlesen | B>

AMSTETTEN/MAUER. Der Welttag gegen L istam 29. 2022. Alleine in
Osterreich entstehen beim Essen auBer Haus jahrlich rund 175.000 Tonnen Lebensmittelabfall. Grund genug
zu handeln. Deshalb nimmt das L seit 2019 am it g
Against Waste teil, um Lebensmittelabfall zu vermeiden.

von United

Gerade die aktuelle Krise hat uns vor Augen gefiihrt, wie wertvoll
Lebensmittel sind - und das muss sich auch in unserem Verhalten
widerspiegeln. Abfallvermeidung hilft nicht nur der Umwelt, sondern kann
auch die regionale Wertschapfung erhahen’; so LH-Stv. und
Umweltlandesrat Stephan Pernkopf (OVP)

Home

Meistgelesen in Amstetten

/ Nachrichten

Amstetten /

] Arzt-Nachfolge in Viehdorf gesichert

Land & Leute

D

Die Menge an Essen, die in
Krankenh&usern in ganz
Osterreich weggeworfen
wird, ist so grofs, dass man
Leoben fiir eineinhalb
Jahre mit Lebensmitteln
versorgen konnte. Da kann
man noch sehr
viel tun.

¥ Herbsttage Blindenmarkt: Operette und viel mehr

Volksschulen Ardaggers werden auf einen
Standort zusammengefiihrt

Musical Sommer Amstetten 2023 bringt
deutschsprachige Erstauffiihrung Jersey Boys auf
die Bihne

Arbeiten fiir neuen Amstettner Zentralbauhof
gestartet

AKTIONEN »

Eine Million Essen verlassen die Zentralkiiche pro Jahr

Landesrat johann Sei-
tinger (ONP)

Weniger Essen im Miill:
Grazer Koch als Vorreiter

Viel zu viele Lebensmittel landen in der Steiermark im Mist.

Spitals-Kiichenchef Mayer zeigt vor, wie man das vermeidet.

ebensmittel im Wert

von 200 Millionen
m Euro landen in der
eiermark jedes Jahr im
bfall. Vor allem in GroB3-
ichen und Spitilern wird
2l gutes Essen weggewor-
n. Exakt 42 Prozent wa-
n es, als die Kages 2019
m ersten Mal den Anteil
| entsorgten Lebensmit-
In von der Initiative .,Uni-
d Against Waste* priifen
:B. Ein Schock fiir alle Be-
iligten und eme ungl'mb-

chenleiter Walter Mayer
daher zur persdnlichen
Aufgabe, die Wegwerfquote
zu senken. Pro Jahr bereitet
seine GroBkiiche eine Mil-
lion Essen fiir ,Giste* (so
nennt Mayer die LKH-Pa-
tienten) und Angestellte zu.

WWir haben Rezepturen
verfeinert, Abliufe opti-
miert, Portionen iiberarbei-
tet. Manchmal kaufen wir
zwei Container Preiselbee-
ren und kochen sie ein®, er-

kliirte er gestern bei einem
smni. d2a %GNS

I R TR g

Im LKH-Siid landen nur
noch 20 Prozent der Le-
bensmittel im Mill. Der
Standort soll nun als Blau-
pause herhalten: Die Kages
will die Wegwerfquote all
ihrer Spitidler bis Ende
2023 von aktuell 37 Pro-
zent auf 30 senken.
Kiichenleiter Mayer hat
auch fiir den Alltag zu Hau-
se gute Ratschlige: ,Ma-
chen Sie sich wichentliche
Speisepline und kaufen Sie
nur (I.ua. was Sie (I.Ilur bend-

sLhuIen von 3500 bis zu 6700 Tonnen pro
Jahr ein®, so Obersteiner bei einem Medien-
termin am Dienstag in einer Ganztagsvolks-
schule der Stadt Wien.
Lebensmittelverschwendung ist aufSer-
dem laut dem Sektionschef des Klimaminis-
teriums, Christian Holzer, ein 6konomi-
sches, okologisches und letztendlich auch
ethisches Problem. ,Okologisch deswegen,
weil mit der Produktion von Lebensmitteln

An Wiener Schulen will man bei Kindern Bewusstsein
fr den Umgang mit Essen schaffen, (oo s messt)

ein entsprechender Ressourceneinsatz ver-
bunden ist. Das beginnt beim Wasser, Diin-
gemittel, Flichenverbrauch bis hin zum
Energieeinsatz”, so Holzer. Die Produktion
von Lebensmitteln, vor allem Fleisch, sei au-
Rerdem laut Klimastadtrat lungen Czerno-
horszky (SPO) fiir rund ein Fiinftel der
Treibhausgasemissionen verantwortlich.

Und ethisch gesehen laut Holzer: ,Weil
wir natiirlich hier in Osterreich und in Eu-
ropa zum Teil im Uberfluss leben, auf der
anderen Seite aber sehr viele Menschen auf
der Welt an Hunger leiden.”

Abfallvermeidung als Bildungsthema
Abfallvermeidung sei auch ein Bildungsthe-
ma. Schon in der Schule sei es wichtig zu
lemen, wie mit Lebensmitteln umzugehen
ist. ,Schule ist nicht nur ein Ort des Lernens
und der Wissensvermittlung, sondem hat
auch eine Bildungsaufgabe, Erndhrungs-
und Umweltbewusstsein zu schaffen”, so Vi-
zebiirgermeister  Christoph ~ Wiederkehr
(Neos).

Mioliche TTreachen fite Tehenamittelah-

OoRF[J]HD
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'Magazin - Lebensmittelverschwendung

Tirol-News

Mgy i Verschwendung hoben v ne: e Mooladn
IManager dar Markas GmibH Elke Haber

v Radio Tirol v Fernsehen v Landesstudio Ganz Osterreich ﬁrllll’rquul_]i'SZPllllllg Tiroler Tageszeitung Auflage: 84.173
05-10-2022 Reichweite: 252000
Seite: 8 Artikelflache: 54074 mm?
Land: Ostemreich Skalierung: 81%
Region: Tirol

Mit Food Waste Hero
Abfdlle reduzieren

elLearning. Angesichts steigender Warenpreise ist Abfallvermeidung in Gastre
und Hotellerie ein wichtiger Kostenfaktor. In einer neuen Ausbildung erhal
Kiichenbetriebe nun Unterstiitzung dabei, Lebensmittelabfall einzuspare

WIRTSCHAFT

Teure Verschwendung: Lebensmittel im Miill

In Tirol landen pro Jahr circa 15.750 Tonnen genieBbarer Lebensmittel im Miill. Aufgrund
derzeit massiv steigender Warenp. sei die ie und
Hotellerie eine wichtige Einsparquelle, so Experten. Ein neues E-Learning-Tool soll dabei
helfen.

Akfalk i

in Gast

gl ob balb aufgegessene
Gerichte, Produktims

Teilen =4

28. September 202

apaMaie LabCraniTEvEWLNg Bke O

Dirsktorin und

weatinSaraSchoar  Fota XM hochgeladan von Jubia Dalafior

arntner trieb setzt das i

enfurt mit Markas aut itoringund
Im MUIL =

ENFURT. In Osterreichs Krankenhausem macht der entsorgte ver
Ibare Lebensmittelabtall im Schnitt 31 Prozent der ausgegebenen Es-
menge aus, in Pllegeheimen durchschnittiich 23 Prozent sowle in
und Kureinrichtungen 16 Prozent. Das verbraucht nicht nur wert-
Ressourcen, sondem belastet auch das KEma. Gesundheitseinrich
=n spielen als Groversorger eine wichtige Rolie beim Erreichen der
lachhaitigkeitsziele. Zusammen mit dem Kiimaschutzministerium
1em Land Kamten sagt das Elisabethinen-Krankenhaus Klagenfurt
artnerbetrieb der Initiotive United Against Waste als erste Kamtner
ing dem Lebensey den Kampf an.

allmonitoring

mtens Krankenhausem landen am Ende des Tages Tonnen an Le-

mitteln im MOIL Im Rahmen der Initiative United Against Waste ge-

srokachen-Betrelber - darunter die Markas GmbH, die sich um die

fegung der und ImE

enhaus Klagenfurt kimmert - den Ursochen auf den Grund. Als
dient ein 1g der Initiative United Against

Uberschrilsse oder Reste
yoen Buffet — vied 2u oft miissen
poch genieBbare  Lsbensmitiel
m Gastronomie, Hotellerse oder
Kantinen und Krankenhzusern
entsorgt werdem. Durch er
schwerte Planbarkeil, schwan
kendes Gisteaufkommen und
vermebrten  Farsomalwechsel
hat die Corona-Pandemis die
lage in der Branche zusitzlich
verschartt.

Die Zahlen sprechen Fir
LKH Graz Il im Kampf gegen Lebensmittelabfalle sie: In der Gsterreichischen
o 3073 AuferHausVerpSegung landen

Bei der Vermeidung von Lebensmittelabfdlien bestehe akuter
Handlungsbedarf. Aufgrund steigender Energie- und Warenpreise
spitze sich die Lage zu, so Ingrid Felipe, Landesratin fiir Umwelt- und
Klimaschutz (Griine). Dass jahrlich in Tirol rund 15.750 Tonnen
geniefbarer Lebensmittel im Miill landen, unterstreiche das groRe
Potenzial dieser Thematik. ,Damit kann man eine Stadt mit ungefahr
17.000 Einwohnerinnen und Einwohnern ein Jahr lang erndhren”, so
Felipe.

1 O UET LECENIMITIEIVErSCNWenaung

vermetdbare  Lebensmittelab
falle im Maéll - gemessen am
Enwohnerantsil Jandsn damit
In der Tiroler Gemeinschalts

Hotellerie geschdtzt rand 15.750

Jihelich rond 175.000 Tomnen 3

vorpflegung, Gastronomie und = ;
Bteliten des Prejekt Food Waste Hery™ vor: Frone Stagyd 10

(WIFLPY)

i Tousamus und Lob

Tonnen fibare Labs ittel
pro Jahr in der Abdailtomne Mit
‘ | @eser Menge kinnw man rund
sin 1 25000 Menschen cin Jahr Jang
emahren. Bei der Vi d

ring far GroBitchen und etnem
geféederten  Beratungsangebot
filr G ebe hat die bran

vou  Lebensmittelabldllen be-
sleht akuter Handlungsbedart
denn die lage spitat sich zu
1 Angesichts yon massiven Teue
4 rungen bei Lebsnsmitteln, aber
auch am Energiemarkt und vor
dem  Hintergrund der Kiima
krise dirfen wir es uns nicht
mehr Jeisten, Ressourcen zu ver
sciywenden und bel Lebememit
telabiillsa wegzuschawen, Wir
miissen von einer Wegwerige
sellschaft zu einer im Kreislauf

chenilbergreifends Plattiorm fir
AuferHausVerpliegang  nun
zusammen mit dem WIFI Tirol
cine newe elearning Schulung
geschalfen, Food Waste Hero®
it gin elsarningKurs der den
Teimehmer:innan auf interaktive
Art Hintergrilnde und Fakten zu
Lebensmittelnbfdllen vermittelt,
dabei aber auch mit vielen Kow
kreten Tippe von Expertinnen
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Letter der Lehrikiichs & Genuss
Labar am WIFI Tirol. , Angesichts
voa Zeit- und Persomalmsangel st
es im Kichenalitag aber nicht
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KLAGENFURT

Bedenkliche 31 Prozent der
in osterreichischen Kran-
kenanstalten ausgegebenen
Essensmengen gehen wieder
retour und miissen wegge-
schmissen werden — was tig-
lich Tonnen an vermeidba-
rem Miill bedeutet. Das Eli-
sabethinen-Krankenhaus in
Klagenfurt hat nun als erstes
ital Kérntens der Lebens-

elverschwendung  offi-
ziell den Kampf angesagt.

soll in schaffen.

Aktionswoche rund um den Welttag gegen L i am29.

Abo - E-Paper = Magazine

= MENU

Internet 1v lagestnemen ~ Reg
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LR Kaineder: Kostenfaktor
Lebensmittelverschwendung: Der Blick in
die Abfalltonne lohnt sich - nicht nur am
Welttag gegen Lebensmittelverschwendung

Landesrat Kaineder appelliert an oberosterreichische Betriebe Unterstiitzungsangebote bei de|

von L i E] zu nutzen - vor Ort im Betrieb oder ab sofort auch online!
osterreichweit pro Tag - davon in Wiens Schulen mit Ganztagsbetreuung etwa 45.000, hiefl es
Kosten von L kénnen es sich Kiichenbetriebe kaum mehr leisten am Dienstag von Umweltministerium und Stadt Wien anlasslich des Wefttages gegen
bei L i d denn sie stellen eine wichtige Einsparquelle dar unc Lebensmmfelverschwendung am29. Denn: Ein
lande im Mill.

belasten auBerdem unnétig Umwelt und Klima. Das Land Obergsterreich unterstiitzt die
Initiative United Against Waste, die Betriebe mit Abfallerhebungen, Beratungsprogrammen und at

sofort auch mit einem neuen elLearning-Kurs dabei begleitet, vermeidbare Lebensmittelabfalle zu

reduzieren. Anldsslich des Welttags gegen L i am 29. weis'

Landesrat Kaineder auf die Chance von Abfallvermeidung fiir Umwelt und Ressourcenschenung hin.

Elisabethinen-Spital im Kampf
gegen Essensverschwendung

Gemeinsam mit der Initiati-
ve United Against Waste
wurde ein Abfallmonitoring
gestartet. ,Damit iiberwa-
chen wir unsere Lebensmit-
telabfille und konnen den
Bedarf steuern. Wir analy-
sieren zudem regelmiBig
unsere Tellerretouren, um
Gerichte und Portionsgri-
Ben basierend darauf anzu-
passen“, sagt Food-Mana-
ger Klaus Weis. M. Karner

WIENER : ZEITUNG

POLITIK KULTUR WIRTSCHAFT AMTSBLATT DOSSIERS MEINUNG

LEBENSMITTELVERSCHWENDUNG

Hunderte Euro im Mll

= Jeder Haushalt wirft regelmaBig genieBbares Essen weg. Auch Wiener Schulen werden nun |
genommen.

8is 2u 800 Euro landen pro Haushalt und Jahr in der Tonne
®apa/ dpa / Patrick Pleu

Empfehien (324  Kommentieren (03 Tein f W &

Ein warmes Mittagessen und mehrere Jausen: Den Grofteil ihrer Mahlzeiten nehmen viele
Kinder und Jugendliche in der Schule zu sich. Bis zu 400.000 warme Speisen seien es

Ein erstes Abfallmonitoring der Initiative "United Against Waste" an dsterreichischen Schulen
habe ergeben, dass durchschnittlich 20 Prozent der ausgegebenen Speisenmenge zu
vermeidbarem Lebensmittelabfall werden. Die Initiative ist eine Plattform unterschiedlicher

die diese

ft und NGOs

Unternehmen der Lebensmi

Egal ob halb aufgegessene Gerichte, Lageriberschisse, Ubriges Geback oder Salatreste vom Buffet — viel zu
oft muossen eigentich noch  genieBbare  Lebensmittel in  Gastronomie und  Hotelleric

oder Gemeinschaftsverpflegungseinrichtungen wie Kantinen oder Krankenhausern entsorgt werden. Durct

Schulen mit Fokus auf Wien erhoben werden, ki

Um hier gegenzusteuern, sollen nun erstmals Daten zum Lebensmittelabfall an Osterreichs

der Wiener Vi

DERSTANDARD

Inland » Bildung  International

T 121 postings

Norbert Schépf, LHStv. Ingrid Felipe, Franz Staggl und

Philipp Stohner (v. li.) p

ten das neue Projekt.

Schulung fiir
weniger Miill

Eine neue Ausbildung soll Abfille

verringern und Lebensmittel retten

und 15.750 Tonnen
Bgcnicﬂharc Lebens-

mittel in der Tiroler
Gemeinschaftsverpfle-
gung, Gastronomie und
Hotellerie landen pro
Jahr im Mall. Mit dieser
Menge kinnte man rund
25.000 Menschen 651
Tage lang erndihren. Seit
mchreren Jahren unter-
stiitzt das Land Tirol des-
halbdie Initiative ,United
Against Waste®, dic Kii-
chenbetriebe bei der Re-
duktion der Lebensmittel-
abfiille begleitet, Neben
cinem  Abfallmonitoring
fir GroBkiichen und
einem geforderten Bera-
tungsangebot fiir Gastro-
betriebe, hat die bran-
cheniibergreifende  Platt-
form fir AuBer-Haus-
Verpflegung nun zusam-
men mit dem WIFI Tirol
eine  neue eLearning-
Schulung geschaffen. Im
Kurs .Food Waste Hero"
werden den Teilnehmern
auf interaktive Art Hin-
tergriinde und Fakten zu

Lebensmittelabfillen ver-
mittelt, dabei wird aber
auch mit vielen konkreten
Tipps von Experten ein
Mechrwert fiir die Kiichen-
praxis geboten,

+SchiieBen domit eine
LLiicke im Angebot*
wLebensmittelabfallver-
meidung funktioniert nur,
wenn alle im Kiichenteam
an Bord sind und die Ab-
fallvermeidungsmaBnah-
men mittragen®, sagt Phi-
lipp Stohner, Priisident
des Tiroler Kochverban-
des und Leiter der Lehr-
kiiche und des GenussLa-
bors am WIFI Tirol. An-
gesichts von  Zeit- und
Personalmangel sei es im
Kiichenalltag aber nicht
immer leicht, Schulungen
durchzuflihren. ,Mit dem
eLearning schliefen wir
somit eine Angebotsliicke
und haben ein  nieder-
schwelliges, zeit- und
ortsunabhiingiges  Tool
entwickelt, um Kiichen-
personal zu erreichen.” ms
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SCHULVERPFLEGUNG

Zwanzig Prozent aller Lebensmittel an
Schulen landen im Miill

Vor dem Tag gegen Lebensmittelverschwendung setzen die Stadt Wien und das
Klimaschutzministerium auf Bewusstseinsbildung an Schulen. Der WWF fordert
MaBnahmen der Regierung

Elisa Tomaselli
27. September 2022, 17:26, 121 Postings

Neben dem Altbrot, vergorenen Apfeln und Salatblittern liegt ein
schlabbriges Stuck Pizza, dessen Belag nicht mehr identifizierbar ist. "Das
hatte man in Alufolie einwickeln konnen', sagt ein Bub, der sich mit seinen
Klassenkolleginnen um den Tisch versammelt hat. “Ich hatte sie in eine
Tupperbox gegeben und am nachsten Tag im Ofen aufgewdrmt’, schlagt ein
Madchen vor. Warum diese Lebensmittel das Zeitliche segnen mussten und

wie das hétte verhindert werden kénnen, dazu hat die Klasse in der
Beim Workshop "Tatort Biotonne" der
o ) . N L Boku Wien wurden Fragen rund um die
bekommt die interessierte Runde am Dienstag bei dem von der Universitat richtige Lagerung von Lebensmitteln

fiir Bodenkultur (Boku) initilerten Workshop "Tatort Biotonne". gekld

Ganztagesvolksschule in Wien-Simmering schon Ideen parat. Weitara

Mahlzeiten fiir 45.000 Kinder

steiermark

Steiermark-News v Steiermark-Magazin v Der ORF Steiermark v Volksgruppen

UMWELT

KAGes will Lebensmittelabfall verringern

Zu viele Lebensmittel landen im Miill. Die steirischen Spitdler haben vor zwei Jahren ein
Monitoring in elf KAGes-Spitdlern entwickelt, um diesen Abfall zu reduzieren. Dadurch
werden seither um zehn Prozent weniger Lebensmittel entsorgt - Tendenz steigend.

28. September 2022, 13.05 Uhr Te
Es miisse noch weiter an Schrauben gedreht werden, heilt es

anldsslich des Welttages der Lebensmittelverschwendung am 29.
September.

Ric 7u 25.000 Tonnen landen im Miill



W24 - Das Stadifernsehen: |nitiative: Weniger Essens-Abfdlle an Schulen

SchauTV: Welttag gegen Lebensmittelverschwendung

tirol.orf.at: Teure Verschwendung - Lebensmittel im Mdll

steiermark.orf.at: KAGes will Lebensmittelabfalle verringern

kaernten.orf.at: Kiichen gegen Lebensmittelverschwendung

wien.orf.at: BOKU analysiert Essensabfall an Schulen

Wiener Zeitung: Hunderte Euro im Mull

Die Presse: 20 Prozent des Schulessens landet im Mull

Der Standard: Zwanzig Prozent aller Lebensmittel an Schulen landen im Mull

Tiroler Tageszeitung: Mit Food Waste Hero Abfdlle reduzieren

Kleine Zeitung Steiermark: KAGes-Betriebe: So reduzieren Spitaler ihre Speiseabfalle
Kronen Zeitung Karnten: Elisabethinen-Spital im Kampf gegen Essensverschwendung
Kronen Zeitung Steiermark: Weniger Essen im Mill - Grazer Koch als Vorreiter
Kronen Zeitung Tirol: Schulung fir weniger Mull

MeinBezirk.at Tirol: ,Food Waste Hero"” soll Mitarbeiter sensibilisieren

MeinBezirk.at Steiermark: LKH Graz Il im Kampf gegen Lebensmittelabfalle

Tips Amstetten: Landeskliniken setzen zum Welttag gegen Lebensmittelverschwendung Aktionen
Tips Enns: Unterstitzung gegen Kostenfaktor Lebensmittel-Verschwendung

salzTV.at: Der Blick in die Abfalltonne lohnt sich

regionnews.at: OO: LR Kaineder - Kostenfaktor Lebensmittelverschwendung



https://united-against-waste.us8.list-manage.com/track/click?u=28467690a921f00f14702f3dd&id=fb11320a3c&e=fa9bfc6fcc
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https://united-against-waste.us8.list-manage.com/track/click?u=28467690a921f00f14702f3dd&id=fab941b288&e=fa9bfc6fcc
https://wien.orf.at/stories/3175428/
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https://united-against-waste.us8.list-manage.com/track/click?u=28467690a921f00f14702f3dd&id=51cb920114&e=fa9bfc6fcc
https://transfer.tatwort.at/public.php?service=files&t=5ad1aad66f1a26b632472f755db8c001
https://united-against-waste.us8.list-manage.com/track/click?u=28467690a921f00f14702f3dd&id=86593ca94d&e=fa9bfc6fcc
https://united-against-waste.us8.list-manage.com/track/click?u=28467690a921f00f14702f3dd&id=dc605a091c&e=fa9bfc6fcc
https://united-against-waste.us8.list-manage.com/track/click?u=28467690a921f00f14702f3dd&id=2f07f511ec&e=fa9bfc6fcc
https://transfer.tatwort.at/public.php?service=files&t=cbfa298a95a430c629f502c72f330e52
https://united-against-waste.us8.list-manage.com/track/click?u=28467690a921f00f14702f3dd&id=dc60d029f8&e=fa9bfc6fcc
https://united-against-waste.us8.list-manage.com/track/click?u=28467690a921f00f14702f3dd&id=01958eb90c&e=fa9bfc6fcc
https://united-against-waste.us8.list-manage.com/track/click?u=28467690a921f00f14702f3dd&id=4efa2e8cee&e=fa9bfc6fcc
https://www.tips.at/nachrichten/enns/wirtschaft-politik/581734-unterstuetzung-gegen-kostenfaktor-lebensmittel-verschwendung
https://united-against-waste.us8.list-manage.com/track/click?u=28467690a921f00f14702f3dd&id=b76c836f4b&e=fa9bfc6fcc
https://www.regionews.at/newsdetail/LR_Kaineder_Kostenfaktor_Lebensmittelverschwendung_Der_Blick_in_die_Abfalltonne_lohnt_sich_%E2%80%93_nicht_nur_am_Welttag_gegen_Lebensmittelverschwendung-471077

Am Welttag gegen Lebensmittelverschwendung ging unser
neuer eLearning-Kurs online, den wir zusammen mit dem WIFI
Tirol entwickelt haben:

»FOOD WASTE HERO”

www.united-against-waste.at/food-waste-hero




DAS WAREN DIE ™
AKTIONSTAGE 2022!

ICH BIN WIE b r{{ﬁ
Auf Instagram, Facebook, sowie erstmals auch auf LinkedIn wurden die ee%’a‘ré B
Aktionstage mit Postings begleitet. BAUCHGEFUHL?

Instagram (Zeitraum September 2022)

O Im Zeitraum September hat der Kanal 188 neue Follower hinzugewonnen.
Insgesamt hat éunl’redogclns’rqu’recus’rrla aktuell 924 Follower.

O +1132% mehr Konten erreicht als im Zeitraum August 2022
O +897 % mehr Konten haben mit @unitedagainstwasteaustria interagiert

Facebook (Zeitraum 1. September bis 6. Oktober 2022)
O +125,5 % mehr Reichweite als im Vormonat
O + 816,2 % mehr Seitenaufrufe als im Yormonat

LinkedIn (Zeitraum 7. September bis 6. Oktober 2022)

O +977,8 % mehr Seitenanrufe als im Zeitraum davor
O +271,4 % mehr Follower:innen im Betrachtungszeitraum



nixubrig.at

AKTIONSTAGE 2022

m M M
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Lebensmittelverschwendung am 29. September gehen die Aktionstage zum Thema

Lebensmittelabfallvermeidung in der Auler-Haus-Verpflegung heuer von 26. September
bis 2. Oktober 2022 in die vierte Runde

wurde ausgebaut mit zwei

mit 179 GroBkiichenpartnern, sowie Betrieben aus Hotellerie und Gastronomie

macht United Against Waste Osterreich auch heuer unter dem Motto ,,Nix Gbrig fur

L ]
® Verschwendung® eine Woche lang gezielt auf das Thema Lebensmitelabfallvermeidung
n e I s e I e n z u ® aufmerksam. Im Rahmen einer Informationskampagne (z.B. Gber Plakate, Aufsteller,
“arten, Sticker & Getrankeuntersetzer) werden Mitarbeiteriinnen und Gaste informiert,

~ie zur Lebensmittelabfallvermeidung beitragen konnen. Uber Medienarbeit, ein
‘al und Online-Botschaften wird der Aufruf auch in den (sozialen) Medien

»Schulverpflegung”
»Care-Einrichtungen”

" Deutlicher Anstieg der Webaufrufe wahrend
der Aktionstage:

. Top3 der aufgerufenen Seiten im
Zeitraum 23.9.22 bis 6.10.22:

= /nixtbrig.at/
= /food-waste-hero/
0 = startseite

a7 14 2 28 11 18 25

04 02
Aug. Sept. Okt.



Gewinnspielaktion

B Per Postkarte
O 429 Teilnahmen (Stand: 11.10.2022)

B Auf Instagram
O 238 Teilnahmen (Stand: 11.10.2022)

Laufzeit noch bis Ende Oktober 2022

Zwei Gewinnspielaktionen wurden
wdhren der Aktionstage initiiert!
Wir bedanken uns beim
Genuss- und Aktivhotel Sonnenburg
und beim Familien- und Sporthotel
Karntnerhof fiir das Beisteuern der
Preisel



WIR SAGEN
DANKE FUR
IHRE
BETEILIGUNG!
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Das Team

Koordinationsteam der Initiative United Against Waste

“ WASTE "

Christine Ehrenhuber Regina Arnberger

regina.arnberger@tatwort.at
+43 14095581-214

christine.ehrenhuber@tatwort.at
+43 1 4095581-223

Stefanie Lehrner Julia Salzlechner

stefanie.lehrner@tatwort.at
+4314095581-213

julia.salzlechner@tatwort.at
+43 1 4095581-227

Franz Tragner

franz.tragner@tatwort.at
+43 1 4095581-210




