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IM WERT VON MILLIONEN

Wahnsinn'! 600.000 Tonnen
Lehensmittel im Miill

Gaumenglick-Kiichenchef Gerald Felber versucht die "u'erschwendung von Lebensmrttel Zu
vermeiden und hofft aufs Verstandnis seiner Kunden. (£ ris
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Steirer schmeilen jdhrlich Lebensmittel im Wert von 200 Millionen Euro in
den Mull. Landes-Initiative soll jetzt speziell bei Grolklchen Umdenken
anregen.
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Mix ibrig fiir Verschwendung - unter diesem Motto setzen 20
GroRkiichenstandorte in der Steiermark (150 in ganz Osterreich) eine Woche
lang ein Zeichen fiir einen sorgsamen Umgang mit Lebensmitteln. Anlass ist
der Welterndhrungstag am 16. Oktober. Weltweit sind namlich 820 Millionen
Menschen von Hunger bedroht.

Im schlicht und ergreifend perversen Gegensatz dazu landen allein in
Osterreich 600.000 Tonnen Lebensmittel im Mill, pro Jahr! ,Wenn in der
sudlichen Hemisphére Millionen Menschen Hunger leiden, wir in der
Steiermark aber Lebensmittel im Wert von 200 Millionen Euro pra Jahr
wegschmeilien, dann ist es fiir mich auch eine ethische Frage, sich da endlich
zu engagieren”, stellt Nachhaltigkeitslandesrat Johann Seitinger von der OVP
klar.

Einsparungspotenzial ist enorm

Er begriiltt deshalb die Initiative ,United against Waste”, die sich seit zwei
Jahren speziell der Lebensmittelverschwendung in GroBkiichen
(Krankenhauser, Betriebskantinen etc.) widmet. Allein in der Steiermark
landen da 8500 Tonnen Lebensmittel im Mull.



Das Land unterstiitzt die Initiative etwa mit der Finanzierung von
Beratungsgesprachen - durch flexiblere Portionsgréfben und regionales
Einkaufen I&sst sich nicht nur Mill vermeiden, sondern auch Geld sparen.
Pro Krankenhaus liegt das Einsparungspotenzial etwa bei 164.000 Euro
jdhrlich”, rechnet Christian Holzer vom Bundesministerium fiir Nachhaltigkeit
und Tourismus vor.
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Setzen sich gegen die Verschwendung von Lebensmittel gin: Christian Holzer (BM Machhaltigkeit
und Tourismus), LH Hermann Schiitzenhéfer, LR Johann Seitinger, Lorenz Reichel {Gaumengliick). Gol



Das Steak liegt nicht nur schwer im Magen

Am besten beginnt man mit der Vermeidung von Lebensmittelabféllen aber
natirlich in den eigenen vier Wanden. ,Wenn wir nur das einkaufen und essen,
was in der Steiermark gerade Saison hat und vor allem heimische
Lebensmittel kaufen, leisten wir auch einen grolen Beitrag zum Klimaschutz”,
ist Landeshauptmann Hermann Schiitzenhofer Gberzeugt. ,Das ist fir mich
ein wichtigerer Beitrag, als {iber Besteuerungen zu debattieren.”

Wenn man sich vor Augen fiihrt, dass etwa das argentinische Steak C02-
Emissionen von 1000 Kilo verursacht, ehe es bei uns am Griller vor sich
hinbrutzelt - jenes steirischer Bauern aber gerade 170 Kilogramm verursacht,
liegt er damit wohl nicht so falsch.Gesetz gegen das WegschmeiltenEin
Gesetz wie in Tschechien, wonach Supermérkte verpflichtet sind, nicht
verkaufte Lebensmittel an Hilfsorganisationen zu spenden, ist aus Sicht des
Zusténdigen Landesrats iibrigens nicht notwendig.

.Weil das bei uns schon auf freiwilliger Basis sehr gut funktioniert. Auferdem
ist in Osterreich die Deponierung von Lebensmittel, im Gegensatz zu vielen
anderen Landern, schon langst verboten.”

Foodsharing-Boom in der Steiermark

.Teilen ist gut” - was Eltern ihren Kindern oft miihsam einzublduen versuchen,
ist die Grundlage von Foodsharing, also dem Teilen von Essen. Seit sechs
Jahren gibt es auch in Graz eine riihrige Szene, die sich mit Tonnen von
weggeworfenen Lebensmitteln eben nicht abfinden will. Im Janner dieses
Jahres wurde nun der Verein ,Foodsharing Steiermark” gegriindet.
JInsgesamt haben wir aktuell 800 registrierte Mitglieder - den Grolteil davon,
namlich 600, natirlich in Graz”, erklart Griindungsmitglied Andreas Koseak.

SP

Dral



d

5

Der Fair-Teiler in der Grazer Reitschulgasse.

An zwolf Fair-Teiler-Stationen kann man in der Landeshauptstadt iibrig
gebliebene (aber noch geniebare!) Nahrung deponieren und bei Bedarf
andere mitnehmen. ,Wenn etwa jemand auf Urlaub fahrt und draufkommi,
dass das Gemiise in zwei Wochen kaputt wird”, gibt Koseak ein Beispiel. Der
Verein hat aber auch 90 Kooperationen mit steirischen Gewerbetreibenden -
von der Backerei Uber die Jausenstation, dem Bio-Restaurant bis zum Asia-
Lokal stellen sich dabei viele in den Dienst der guten Sache. Die
Nachhaltigkeit ist zweifellos unser groliter Antrieb”, verrat der Grazer.



Eine Kleinigkeit liegt Koseak Gbrigens besonders am Herzen: , Mindestens
haltbar’ heiltt bitte nicht tddlich ab'. Das Salz weill ja nicht, dass es nach
Tausenden von Jahren im Berg auf einmal im Sackerl ist und damit ein
Ablaufdatum hat. Diese angegebenen Ablaufdaten sind in vielen Féllen
wirklich ein absoluter Schwachsinn.”



