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Uber United Against Waste

o Ziel
« Halbierung der vermeidbaren Lebensmittelabfélle in der
Osterreichischen Aul3er-Haus-Verpflegung bis 2020

» Zlelgruppe
« Gastronomie, Hotellerie und Gemeinschaftsverpflegung

* Breite Themenplattform seit 2014

« getragen von Unternehmen, Bund, Landern, NGOs und
Wissenschatft
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UAW-Pilotprojekt 2014  thii

* Erhebung in 29 0st. Klichenbetrieben

* |n Zusammenarbeit mit der Universitat fur Bodenkultur
(BOKU)

* Vermeidbare Lebensmittelabfalle:
5 — 45 % der ausgegebenen Essensmenge

* Enormes Kosten-Einsparpotenzial

e Lebensmittel im Warenwert von rund 380 Mio. Euro
werden jahrlich in der 6st. Klichenbetrieben entsorgt

 Durchschnittlich pro Betrieb 5,2t im Wert von € 9.600
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Die grof3ten Abfallquellen it

e Gastronomie

« Tellerreste
* Fleisch & Fisch, Salat, Sattigungsbeilagen

* Beherbergung

* Tellerreste und Buffetreste
« Gemuse, Obst, Getranke

* Gemeinschaftsverpflegung

- Tellerreste und nicht ausgegebenes Essen
(Uberproduktion)

e Suppen, Sattigungsbeilagen




JOSEF PIRKER
AGM, Geschaftsfiihrung
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LOosungsansatze Tellerreste oA

« Standardportionen Uberprifen und anpassen
* Mithahmeboxen flr Zuhause
« Wahlbarkeit von Portionsgrofden und Beilagen




Losungsansatze Buffetreste

* Teilbare und flache Gebinde
» Flexible Nachbestickung gegen Buffetende
» Getranke aus Automaten bzw. Zapfsystem




Losungsansatze Uberproduktion

» Bedarfsgerechte Produktionsplanung

« Haltbarmachung durch technische Verfahren
* Weilterverarbeitung zu neuen Gerichten

* Ausgabe als Essen fur Mitarbeiterinnen
Spende an karitative Einrichtungen




LOosungsansatze Zubereitung
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pereitungsreste trennen und Telle zu
open, Solden oder Purees verarbeiten

nulungen fur Klichenkrafte
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Allgemein ity

* Eine funktionierende Kommunikation
zwischen Gasten, Service und Kuche ist eine
wichtige Voraussetzung zur effizienten
Nutzung von Lebensmitteln!
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Munzer Bioindustrie,
Unternehmenskommunikation & Offentlichkeitsarbeit
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Hilfestellungen fur die Praxis i thie

v Broschiren mit Einspar-Tipps von Kdchlnnen
v Poster zur Sensibilisierung von Kiichenkraften
v Equipment & Leitfaden zur Selbsterhebung

v Online-Tool zur Abfallanalyse

v ,UAW on Tour” — Veranstaltungsreihe in AUT
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GUDRUN OBERSTEINER

BOKU Institut fur Abfallwirtschaft, Geschaftsfuhrerin
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Methodik Abfallerhebungen o

e Abfalle sortiert und verwogen

e 5 Kichenbereiche: Lager, Zubereitung, nicht ausgegebene
Speisen, Buffetreste, Tellerretouren

* 9 Produktgruppen: Fleisch & Fisch, Gemuse & Obst, Salat,
Suppen, Sattigungsbeilagen, SuRspeisen, Getranke,
Milchprodukte, Sonstiges

 Dann Vergleich mit ausgegebener Essensmenge
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Aktuelle Erhebungsserie i i

* Derzeit Erhebungen in 17 weiteren Betrieben

* 10 Gastro- bzw. Beherbergungsbetriebe
e 7 GroRkiichen (GMS Gourmet, GO-Gastro, XXX Lutz, Eurest)

* |ntegration in bestehendes Sample

* Nach Abschluss insgesamt 46 Betriebe erhoben
e Kontinuierliche Verbesserung der Datenbasis




BERNHARD WOHNER
GLOBAL 2000, Nachhaltigkeitsteam

GLOBAL 2000

 tosat 2000
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Umwelteffekte | ik )

Jahrliche Umweltauswirkungen der vermeidbaren
Lebensmittelabfalle in Osterreich:

e, 420.000 Tonnen COz—Aquivalente - das entspricht 2,8 Milliarden Kilo-
./ meter Autofahrt oder 70.000 Erdumrundungen mit dem Auto

24,6 Milliarden Liter Wasser - das entspricht dem Verbrauch von
500.000 OsterreicherInnen pro Jahr

Q 42.400 Hektar Land beim Fliachenverbrauch - das entspricht in etwa
der Flache Wiens

Quelle: Berechnungen von GLOBAL 2000




Jityl Lakeside




