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In den dsterreichischen GroBkiichen, Hotel- und Ga-
stronomiebetrieben landen jahrlich rund 200.000 Ton-
nen Lebensmittel im Miill. Das ist das Ergebnis aus
einem Pilotprojekt von United Against Waste.

Der Wert liege deutlich tiber den Erwartungen der
Projektpartner, hiel3 es bei der Priisentation der Er-
gebnisse. Die Initiative United Against Waste hat sich
zum Ziel gesetzt, die vermeidbaren Lebensmittelab-
falle in den untersuchten Bereichen bis zum Jahr 2020
zu halbieren. Fiir die Gewinnung von Basisdaten wur-
de in 29 Testbetrieben Analysen durchgefiihrt und
von der Universitit fiir Bodenkultur untersucht.

Der Anteil der vermeidbaren Lebensmittelabfiille in Re-
lation zu den ausgegebenen Speisen bewegte sich in
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Auflage 17.542

200.000 Tonnen Essen jahrlich im Miill

Projektpartner:
Bernhard Wohner
(GLOBAL 2000),
Christine Hochholdin-
ger (BMLFUW),
Felicitas Schneider
(BOKU), Helmut Ober-
gantschnig (Gastro-
Data), lise Merkinger-
Boira (lglo), Axel
Schwarzmayr (Unile-
ver Food Solutions),
Josef Pirker (AGM)

den Betricben zwischen fiinf und 45 Prozent. In der
Gastronomie ortete man grofe Mengen an Salat- und
Fleischresten bei den Retouren von den Tellern.
Nach Berechnungen von Helmut Obergantschnig vom
Analysten Gastro Data ergebe sich allein beim Waren-
einsatz ein Einsparungspotenzial von 395 Millionen
Euro fiir die gesamte Branche. Der errechnete Durch-
schnittswert durch Lebensmittelabfall-Verluste liegt
pro Betrieb bei rund 10.000 Euro an Warenwert.
Die Partnerplattform der Initative
United Against Waste soll weiter anwachsen. Interes-
sierte Betriehe melden sich bei: United Against Waste
clo tavwort Nachhaltige Projekte GmbH;
alexandra.schranzhofer@tatwort.at
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