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UNITED AGAINST WASTE
Beratungsprogramm

Die Brancheninitiative United Against Waste (Uber die a3 regel-
maBig berichtet) hat mit Unterstitzung des Bundesministeriums
fur Land- und Forstwirtschaft, Umwelt und Wasserwirtschaft
(BMLFUW) das Beratungsprogramm ,Kuchenprofi[t]” entwi-
ckelt. Erfahrene Koche unterstiitzen Gastronomie- und Beher-
bergungsbetriebe sowie GroBkichenbetreiber bei der Reduktion
von Lebensmittelabfall. In sechs Bundesldndern wird die Halfte
der Beratungskosten geférdert.

Zum eigenen Gebrauch nach §42a UrhG.
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Nicht aufgegessene Schnitzel, unangetastete Beilagen oder Gb-
rig gebliebene Buffets - viele dieser Abfalle und Kosten sind ver-
meidbar. Um dieses Einsparpotenzial beim Lebensmittelabfall zu
nutzen, hat die Initiative United Against Waste (UAW) — ein Part-
nernetzwerk aus Wirtschaft, Bund, Landern, NGOs und Wissen-
schaft - ein konkretes Angebot fir Kichenbetriebe geschaffen:
Im Programm ,Kichenprofi[t]” erhalten sie Begleitung bei der
detaillierten Analyse der Ursachen fur Lebensmittelabfall und
der Entwicklung von punktgenauen EinsparmafBnahmen.

.Das Besondere an diesem Angebot ist, dass die Berater selbst
viele Jahre in der Kiche gestanden sind und daher die Beson-
derheiten und Herausforderungen der Branche kennen. Wenn
wir in den Betrieb gehen, durchleuchten wir den Weg der Le-
bensmittel vom Einkauf Gber die Lagerung bis hin zur Zuberei-
tung. Wir haben einen externen Blick auf alltadgliche Arbeits-
ablaufe und kénnen so leichter Einsparquellen identifizieren.
Schon durch das Drehen an wenigen Stellschrauben kann man
Ressourcen schonen und Kosten einsparen”, sagt Siegfried
Kropfl, einer von osterreichweit acht Kuchenprofi[t]-Beratern.
Der renommierte Tiroler Haubenkoch war viele Jahre in der
Top-Gastronomie im In- und Ausland tatig und hat die Entwick-
lung des Angebots begleitet.

Das Programm ,Kiichenprofi[t]" ist in den Lindern Nie-
derdsterreich, Oberdsterreich, Salzburg, Steiermark, Tirol
und Wien in die betriebliche Umweltférderung integriert.
Betriebe, die Kuchenprofi[t] in Anspruch nehmen, erhalten dort
eine Férderung von 50 Prozent der Kosten und zahlen netto 960
Euro - in Wien sogar nur 554 Euro.
.Die Investitionskosten fir das Be-
ratungsangebot sind im Vergleich
zu den mdoglichen Einsparungen
gering. Wir hatten bereits vor der
Beratung einen sehr bewussten
Umgang mit Ressourcen. Trotzdem
gibt es in jedem Betrieb blinde Fle-
cken in den taglichen Ablaufen”,
resimiert Margarete Durstberger,
Leiterin des Seminarhotel Wesenu-
fer in Oberosterreich, das bereits
von der Forderung profitiert hat.

Das Grazer Traditionsgasthaus Lend-
Platzl der Familie Klug hat Kiichen-
profi(t] ebenfalls in Anspruch ge-
nommen. Kichenchef Nikolaus Klug
erganzt: ,Schon die Abfallanalyse ist
sehr aufschlussreich und man kann daraus MaBnahmen ableiten.
Ein positiver Effekt ist auch, dass so eine Beratung das Bewusst-
sein fur die Abfallvermeidung bei den Mitarbeitern starkt.”

Kiichenprofi-Berater
Siegfried Kropfl

Als Entscheidungshilfe zu dieser Investition steht auf der Web-
seite von UAW ein einfacher Online-Schnelltest zur Verfugung,
mit dem sich eine Einschatzung des Einsparpotenzials beim
vermeidbaren Lebensmittelabfall im eigenen Betrieb einho-
len ldsst. Der Test kann am Laptop, Smartphone oder Tablett
durchgefuhrt werden und dauert nur wenige Minuten: www.
united-against-waste.at
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