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n Osterreich landen pro Jahr
766.700 Tonnen Lebensmittel
im Abfall - mehr als die Half-
te davon gilt als vermeidbare
Abfille; d.h., dass sie zum Ent-
sorgungszeitpunkt noch unein-
geschrankt genieBbar sind. Ne-
ben den Haushalten (mit 276.000 t),
lassen auch der Handel (110.000 t)
und die AuBer-Haus-Verpflegung
(280.000 t) den Miillberg zu einem
betrachtlichen Teil steigen. Laut
dem EU-finanzierten Projekt zur
Vermeidung von Lebensmittelab-
féllen, mit dem Namen Fusions,
produzieren die 28 Mitgliedsstaa-
ten etwa 88 Mio. t an Nahrungs-
mittelabfdallen im Wert von ge-
schiitzten 143 Mrd. € jihrlich. Der
grofte Anteil wiirde auf die priva-
ten Haushalte (47 Mio. t) sowie auf
die Gastronomie und den Handel
entfallen. Diese Daten umfassen
sowohl essbare als auch nicht ess-
bare Lebensmittel (z.B. Orangen-
schalen).

Sofortige Verluste

Wie hoch der Anteil der Lebens-
mittelabfalle ist, die in Osterreich
von Landwirtschaft und Produkti-
on verursacht werden, wisse man

nche
fonddaie

Fur den Mull
produziert?!

Um die Lebensmittelabfalle bis 2030 zu halbieren, mussen

Handel, Konsumenten und Industrie anpacken.

*++ Von Natasa Nikolic

rischen oder dsthetischen Vermark-
tungsstandards nicht entsprechen;
und in der Schweiz wiirden, einer
Studie von Foodways zufolge, zwei
von drei Kartoffeln innerhalb der
Wertschopfungskette verloren ge-

»Mutter Erde”
Diese Initiative ist
ein Zusammen-
schluss des ORF
und der fuhrenden
Urnwelt- und

toren einen Teil zur Lebensmittel-
verschwendung bei. Dazu gehoren,
neben unvorhersehbaren Wetter-
bedingungen und Witterungsscha-
den, mangelnde Lagerfahigkeit,
Schédlinge sowie Verluste bei den

in Osterreich sind u.a. die von den
Sozialpartnern unterstiitzte Initi-
ative ,Lebensmittel sind kostbar”
und ,United Against Waste"”. Diese
waren in den vergangenen Jahren
bemiiht, das Bewusstsein der Kon-
sumenten und Gastronomen fir
Lebensmittel zu starken. Dennoch
ist es bisher nicht gelungen, das
Problem gesamthaft zu adressie-
ren - dafiir bedarf es eines ressort-
tibergreifenden Ansatzes und einer
klaren Datenlage. ,Eine genaue
Angabe von Lebensmittelabféllen
und -verlusten fiir ein Land wie
Osterreich ist immer noch nicht
ohne Einschrdnkungen méglich.
In vielen Fillen ist man auf die
Methode ,Schitzungen' angewie-
sen; hier besteht substanzieller
Forschungsbedarf. Dieser sollte
sich aber nicht nur auf die bessere
Quantifizierung der Lebensmittel-
abfille und -verluste beschrénken;
vielmehr sollten auch die Griin-
de fiir Lebensmittelabfalle und
-verluste Forschungsgegenstand
sein”, fordern der WWF Osterreich
und Mutter Erde in einer Aussen-
dung.

Klare Strategie & Zusténdigkeit

7 Naturschutz- ) . . R anete
zum gegenwirtigen Zeitpunkt hen (303.000 t pro Jahr). ,Es ist organisationen einzelnen Verarbeitungsschritten. Die langfristige Handlungsemp-
nicht, sagt Christian Pladerer immer noch so, dass viele Lebens-  Agareichs Die genauen Abfall-Zahlen in der fehlung der beiden Organisationen

vom Abfall- und Ressourcenma-
nagement des Osterreichischen
Okologie-Instituts, einem Partner
des Fusions-Projekts. Schéatzun-
gen zufolge kdnnen etwa 25% der

mittel nicht abgenommen werden
kénnen, weil sie Qualitadtskriterien
und Normen nicht entsprechen, die
gefordert werden”, sagt Friederike
Klein (WWF Osterreich) und for-

Alpenverein, Bird-
Life, Global 2000,
Greenpeace,
Naturfreunde,
Naturschutzbund,

heimischen Produktion priift der-
zeit eine Studie; fiir den Bereich
Landwirtschaft sei momentan kei-
ne Datenerhebung geplant, sagt
Pladerer, der die neuesten aufriit-

ist die Erstellung einer nationalen
Strategie mit dem Ziel, die Lebens-
mittelabfélle bis 2030 zu halbieren.
Dafiir miisste vor allem eine klare
politische Zusténdigkeit definiert

Lebensmittelabfille der Industrie  dert, dass alle Akteure der gesam- VGO und WWF telnden Ergebnisse Ende Mérz ge- sowie verbindliche Ma8nahmenpa-
bzw. Landwirtschaft zugeschrie-  ten Wertschopfungskette diese meinsam mit Friederike Klein und kete und Reduktionsziele beschlos-
ben werden. In GroBbritannien  Kriterien und ihre Notwendigkeit Hildegard Aichberger (Initiative sen werden. Eine flichendeckende,
beispielsweise fallen geschitzte gemeinsam hinterfragen. Mutter Erde) in Wien prasentier- regelmaBige Datenerhebung tiber
30% der Gemiiseproduktion noch Neben Qualitatskriterein tragen te. Die bisherigen Aktivititen ge- die gesamte Wertschépfungsket-
auf dem Feld weg, da sie regulato-  in der Landwirtschaft weitere Fak- gen Lebensmittelverschwendung te und jahrliche Berichte sollen
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Handel: Ursachen fiir Lebensmittelabfiille

saisonal

Beschadigte Lebensmittel:
interner Transport, Distribution,

Nicht verkaufte Produkte vor Ver-
kaufsdatum und Mindesthaltbar-

Qualitatsanspriiche
Der Handel machte den Kon-
sumenten permanente Verfiig-

wie z.B. 3
Produkte, deren Ub

(MHD), F

barkeil bis zum Ladenschluss,
Vielfalt, Convenience, Frische

voriger Li v

wie Schoko-Osterhasen, und
“Weihnachtsmanner, Sortiments-
wechsel

beschadigt ist; Eierpackungen,
in denen einzelne Eier zu Bruch
gegangen sind, Obst- und

und Makellosigkeit bieten. Diese
Wiinsche kommen einerseits
vom Konsumenten und werden

Gemiisepackungen mit einzelnen
verdorbenen Sticken

der Kontrolle dienen. Klein fordert
auch eine Aufklarung der Konsu-
menten beziiglich des Mindest-
haltbarkeitsdatums (MHD) von
Lebensmitteln. ,Es ist wichtig auf-
zukldren, dass das Mindesthalt-
barkeitsdatum nichts anderes ist,
als eine Garantieerkldrung. Wir
setzen uns dafiir ein, dass gewisse
Lebensmittel vom Mindesthaltbar-
keitsdatum ausgenommen wer-
den.” Dazu gehoren zum Beispiel
Salz, Mineralwasser, Mehl, Reis
u.vm.

Handel bezieht Stellung

Vom Handel fordern die Organi-
sationen eine Offenlegung der Ab-
falldaten nach standardisierten
Vorgaben und ihres Potenzials
zur Weitergabe von genieRbaren
Lebensmitteln an soziale Einrich-
tungen. Kritisiert werden vor al-
lem Multipack-Aktionen, bei denen
Kunden ab zwei oder mehr Pro-

Themenwoche
Vom 7. bis 15. Ap-
ril widmet sich der
ORF dem Thema
Lebensmiltelver-
schwendung. In
der Schwerpunkt-
woche ,Essen
verschwenden

ist Mist" wird

es umfassende
Informationen zur
Themalik geben

andererseits vom Handel vorge-
geben

in Landwirtschaft und Produktion
entscheiden wiirden. AuBerdem
hétte der Handel eine zentrale Ver-
antwortung gegeniiber den Kon-
sumenten, die ja nicht zuletzt auf
Preissignale des Handels reagieren.
medianet hat bei Osterreichs
Lebensmittelhdndlern nachge-
fragt, wie sie Lek ittelabfall

ein GroRteil der Produkte — speziell
wenn diese eine begrenzte Haltbar-
keit aufweisen - original verpackt
weggeschmissen wird. Die Uni-
markt Gruppe setzt daher bereits
seit geraumer Zeit ein Zeichen und
verzichtet im gesamten Sortiment
auf Multipack-Aktionen”, heit es
aus dem Unternehmen. Auch Hofer
hilt nichts von derartigen Rabat-
ten und gibt an, dass ,nicht mehr
verwertbare Lebensmitteliiber-

)

Hs st immer noch,

50, dass

vtele Lebensmittel nichl
abgenommen werden korn-
nen, weil sie Qualitdts-
kriterien und Normen

nicht entsprechen.

Friederike Klein
WWEF Osterreich

schiisse weniger als 0,6 Prozent
des Lebensmittelumsatzes” betra-
gen. Bei den 2.500 Rewe-Filialen ist
s, nach eigenen Angaben, etwa ein
Prozent des Gesamtumsatzes, und
auch Spar gibt an, etwa ein Pro-
zent der angebotenen Lebensmittel
nicht verkaufen zu kénnen.

MHD & Abverkauf

Einer der Griinde, wieso ein Pro-
dukt nicht mehr verkauft werden
kann, ist das bereits kritisierte
Mindesthaltbarkeitsdatum. Hat
ein Produkt das MHD erreicht
bzw. iiberschritten und wurde
nicht verkauft, kommt es bei allen
befragten Handlern in karitative
Einrichtungen. ,Auch danach kann
die Ware meistens bedenkenlos
noch verzehrt werden. Vorsicht
ist aber bei Fleisch-, Wurst-, Eier-,
Fischprodukten u.4. geboten”, so
Rewe.

Derartige Organisationen gibt es
erfreulicherweise viele: ,In Wien
holen beispielsweise Caritas und
Team Osterreich Lebensmittel
ab, in Vorarlberg ist es der Verein
/Tischlein deck dich’ und in Salz-
burg ,Soma-Salzburg”, so Einzel-
héndler Spar. Auch Konkurrent Re-
we spendet an Sozialméarkte: 85%
der Billa-Filialen, 50% der Penny-
und 100% der Merkur-Mirkte ge-
ben regelmaRig abgelaufene, aber
genieRbare Waren ab. ,In absehba-
rer Zeit sollen alle Mérkte Koopera-
tionen mit sozialen Einrichtungen
haben.” Auferdem setzt Rewe mit
der Eigenmarke ,Wunderlinge” ei-
nen weiteren Schritt in die richtige
Richtung. ,Obst und Gemiise, das

litativ ei dfrei ist, aber op-

reduzieren und welche MaRnah-
men sie setzen, um die grofe Zahl
an entsorgten, aber vermeidbaren
Lebensmittelabfallen zu senken.
Unimarkt verzichtet beispielswei-
se auf Multipack-Aktionen: ,Als
Handelsunternehmen tragen wir
Verantwortung. Wir wissen, dass

Verluste in Lebensmittelproduktion

Bereich

Veredelung von Hackfriichten
2.B. Kartoffeln, Zuckerriiben 150%

tisch nicht mehr so ansprechend
aussieht, wird im Restaurant bzw.
fir die Merkur Eigenmarke ,Nach
Art des Hauses' weiterverarbeitet.
Teilweise werden solche Produkte
auch in Billa-Filialen verarbeitet.”
+Restmengen, die wir aus be-
stimmten Griinden, wie etwa der
verpflichteten Einhaltung der Kithl-
kette oder Hygienevorschriften,
nicht spenden konnen, werden an
unser Zentrallager retourniert; von
dort aus werden sie als Biomasse
zur Produktion von Biogas an ei-
nen Verwerter weitergegeben”, sagt
Lidl. ,Im Bereich Obst und Gemiise
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)

wirtschaftlichen Betrieben und
Energieerzeugern (fiir Biomasse)
zur Verfiigung gestellt”, teilt Dis-
counter Hofer mit.

.Lebensmittelverschwendung
gleicht einem Systemversagen:
keiner der Akteure will etwas weg-
werfen aber aus unterschiedlichen
Griinden passiert es trotzdem. Wir
miissen dem an die Wurzeln gehen
und wieder den Wert in unseren
Lebensmitteln sehen. Die Lebens-
mittelverschwendung zu halbieren
ist nur méglich, wenn alle Akteure
sich diesem Ziel verschreiben und
grundsitzliche Annahmen unseres
Systems der Lebensmittelbereit-
stellung gedndert werden”, fordert
die Geschéftsfiihrerin von Mutter
Erde.

‘Wohin mit dem Essen?

,Wir haben ein Verteilungsproblem
auf dieser Erde. In Osterreich ha-
ben wir zwar kein akutes Hunger-
problem, aber ein Armutsproblem.
Uber eine Million Menschen leben
an der Armutsgrenze bzw. sind
direkt arm,” kritisiert Pladerer und
begriit, dass es ,wertvolle Ein-
richtungen wie die Wiener Tafel
und andere Organisationen” gibt,
die noch genieBbare Lebensmit-
tel davor retten, dass sie entsorgt
und an sozial bediirftige Men-
schen weitergeben werden, was
auch alle befragten Handler, eige-
nen Angaben zufolge, praktizieren.
,Der Handel entsorgt ca. 110.000
Tonnen an Lebensmitteln - das an
die Lieferanten retournierte Brot
eingeschlossen. Davon werden et-
wa 6.000 Tonnen an Sozialeinrich-
tungen weitergegeben. Da gibt es
Jjedenfalls noch Luft nach oben”,
beméngelt Aichberger.

Verluste in der Produktion

Neben dem Handel gibt es viele
Abfille auch in der Produktion.
Dem Lagebericht zu Lebensmittel-
abféllen und Verlusten des WWF
Osterreich und Mutter Erde zufolge
entstehen Verluste in der Produkti-

Lebensmattelverschwen-

dung gleicht einem
Systemuversagen.

Hildegard Aichberger

Mutter Erde
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on u.a. durch technische Stérungen
im Betriebsverlauf, Unter- oder
Ubergewicht der Produkte, Fehl-
etikettierung, Sortimentswechsel,

Laut einer Studie
der Welternahe-
ungsorganisation
gehl etwa ein
Drittel der Lebens-
mittelproduktion
Jverloren® - das
entsprichl etwa
13Mrd. tan
Lebensmilteln.
Die EU-Kommis-
sion schélzt, dass
innerhalb der
EU-28 88 Mio. t an
Nahrungsmitteln
im Wert von 143
Mrd. € im Muill
landen - pro EU-
Biirger sind das
ca. 179 kg

Ver Trans-
port- und Lagerungsschiden sowie
Riickstellmuster fiir die Qualitéts-
sicherung und Retourwaren.

Appell an die Konsumenten

4Der Grund fiir die Lebensmittel -
abfalle in privaten Haushalten ist
der Warenzugang: Wir kaufen zu
viel ein und wissen teilweise nicht,
was wir im Kihlschrank haben,
wir wissen nicht, wann das Min-
desthalt i m ab

ist, und wir machen auch zu wenig
Planung, und all das fiihrt dazu,
dass unser Kihlschrank tiber-
lduft und genussfihige, original-
wverpackte Lebensmittel in unserer
Miilltonne landen”, weis Pladerer.
Klein rdt daher zum bewussten

Getreid beitt ¥ . N
dukten Geld sparen kénnen. ,Dem & m't il bz'_‘ung 002 reduziert Hofer durch den verbil- Einkaufen - vorausgeplant und gut
Handel kommt beim Kampf gegen Fléﬁ’i";mrs" Té’mion 30-50% ligten Abverkauf Restmengen auf uberlegt. Gekauft wird demnach
1 ittelverschwendung eine P pf iy 2’0 4’5»1"«-«-' ein Minimum. Sollte es dennoch nur, was auch wirklich benétigt
Schliisselrolle zu”, sagt Aichberger. it oraeed vereinzelt zu Uberschiissen kom- wird, und Mengenrabatte werden
Qualitétskriterien des Handels sei- ME':C"P::"::F‘?‘" — bt men, wird das Obst und Gemiise in Anspruch genommen, wenn sie
en es, die iiber entsorgte Mengen o b baaes o o VA i, Wttt karitativen Einrichtungen, land- sinnvoll sind. (Siehe auch Seite 46)
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